
MENU'   SERVITO CORTE DEL SOLE 
AUTUNNO-INVERNO 

40,00 €\pers 2 antipasti – 45,00€\pers 3 antipasti – 50,00€\pers 4 antipasti 

Antipasti a scelta: 
tacchinella al vapore con julienne di finocchio e mandorle  
vitello tonnato  
tagliere di salumi e formaggi del fattore con legumi 
fantasia di fritto Ascoli: olive, saltimbocca, cremini, zucchine e formaggio fritto 
sfogliatina di melanzane speck e squacquerone 
crepes ai funghi 
topinambur in 3 consistenze 
maialino sfilacciato su patata schiacciata  

2 Primi a scelta: 
gnocchetto gorgonzola e noci\ gnocchetto speck e funghi 
orecchiette cime di rape e salsiccia 
risotto arancia e tartufo\ risotto alla monzese\risotto zucca, guanciale e semi  
campofilone pomodorini e lardo di colonnata / ragù classico  
lasagnetta dello chef: rossa classica\ verdure bianca 
ravioloni ricotta di bufala e spinaci burro e salvia 
“mezzo pacchero del Palmiro”  
(Mezzo pacchero Pastificio Mancini con pomodoro, guanciale, salsiccia, piccante e crema di 
pecorino) 

 1 Secondo a scelta: 
filetto di maiale CBT con purea di patate e verdure ripassate 
reale di vitello o sella di vitello ai funghi con patata duchessa e verdure ripassate 
maialino da latte in porchetta con patate e insalata  
grigliata mista con patate dorate e insalata 
guancia di vitello brasata con purea di patate e carote julienne  
galletto speziato con frecantò di verdure 
tagliata di manzo sle grosso e rosmarino con patate extra 25,00€/pezzo (300g) 
N.B.: in caso di 2 secondi si consideri + 10€/pers 

Frutta in bellavista 
Vini D.O.C. delle Marche (cantina De Angelis) 

extra torta e bollicine 4,00€/adulto    
extra buffet di dolci e bollicine: 6,00\adulto       
extra confettata: 5,00€\adulto 

PERMESSO SIAE PER MUSICA FINO ALLE 24:30: 130,00€+IVA 
N.B. allestimento e decorazione tavoli inclusi in ogni proposta menù    

Menù bimbi 20,00 € (2-10 anni) 
affettati, olive ascolane e mozzarelline fritte 
tortellini panna e prosciutto o pennette al pomodoro 



bocconcini di pollo e patatine fritte 
ciambelline dolci 
tel. 0736.812684   cell. 3289723019 (Jessica) 

DATA : 

ORA : 

SALA: 

TIPO EVENTO: 

NOME FESTEGGIATO: 

NUMERO ADULTI: 

NUMERO BIMBI: 

INTOLLERANZE: 

TORTA: 

CANTINA: 

ALLESTIMENTO: 

TIPOLOGIA  E NUMERO TAVOLI: 

NOTE: 


